Liebe Gaste!
Mit der Initiative GUT ZU WISSEN, WO UNSER

ESSEN HERKOMMT, wird in der Gemeinschafts-
verpflegung freiwillig ein klar erkennbares

UNSER ESSEN
Wo's HERKUSMEJN

Zeichen gesetzt. ‘Tg:

So sind Sie Uber die Herkunft der Fleisch-

speisen, der verwendeten Milch und Milch-
produkte sowie der verarbeiteten Eier und

die Haltungsform der Legehennen informiert.
Das schafft Vertrauen und Transparenz.

INE INITIATIVE DER LANDWIRTSCHAFTSKAMMER §STERREICH

GUT ZU
WISSEN!

WIR VERWENDEN FOLGENDE
PRODUKTE AUS OSTERREICH:
Rind: Gerbl (Strasswalchen),
Wimmer (Salzburg) v/

Kalb: Gerbl (Strasswalchen),
Wimmer (Salzburg) v/
Schwein: Gerbl

( GUT ZU

WISSEN!

WIR VERWENDEN FOLGENDE
PRODUKTE

Schwein: EU, (wenn AT nicht
verfugbar), 10%

Huhn: EU, (sowie Pute)
Créme fraiche: EU, Creme
Légére (hat geringeren

(Strasswalchen), Wimmer Fettgehalt)
(Salzburg), solange verfiigbar, Pute: EU
90% Wild: EU

Frischeier: Bodenhaltung,
Bamberger (Lengau), OO
Frische Konsummilch: sowie
sonstige Milchprodukte v
Kéase: Gouda, Emmentaler zT
Bio, 90%

Kéase: EU, Parmesan (ltalien),
10%

Fleisch: Osterreich = 3 x AT (geboren/gemastet/geschlachtet) Milch: Osterreich = 2 x AT (gemolken/verarbeitet)

Bio: \/

AMA Giitesiegel: v/ AMA Genuss Region: v

- WWW.GUTZUWISSEN.CO.AT
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